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В основе вкуса — обжаренный каштан с выразительным, 
глубоким характером и мягкой, бархатистой сладостью.  
Карамельная нота делает профиль более округлым, до-
бавляя лёгкие сливочные оттенки. В финале появляются 
деликатная терпкость и едва уловимая ванильная нота, 
придавая вкусу объём и глубину.

В аромате на первый план выходят жареный каштан и мяг-
кая сладость. Постепенно к ним присоединяются тёплые 
карамельные полутона и тонкий пряный шлейф.

Сироп «Жареный каштан» подходит для разных форма-
тов — от кофейных напитков и коктейлей до какао, горя-
чего шоколада и десертов. Его можно использовать как 
самостоятельный вкусовой акцент или сочетать с другими  
ингредиентами в сезонных рецептах.

Добавьте сироп в осеннюю и зимнюю карту и попробуйте 
его в новых сочетаниях. Новинка уже доступна в «Ком-
плекс-Бар»

Сироп «Жареный Каштан» 
Pinch&Drop, 1 л

пластик, артикул: 5032183.
стекло, артикул: 5032182.
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РАФ «ПЕЧЁНЫЙ КАШТАН»

Эспрессо 

Сироп Pinch&Drop «Жареный каштан» 

Сливки 10%

Молоко

30 мл

20 мл

100 мл

70 мл

Метод приготовления:

Соединить все ингредиенты в питчере и прогреть паром 
до однородной кремовой текстуры. Перелить в чашку. 
Сверху посыпать золотой посыпкой, чтобы был эффект 
похрустывания.

Украшение:

Смесь сухая для украшения напитков  
«Взрывной золотой» OSNOVA

Подача:

чашка чайная «Мак» Kunstwerk, арт. 3130942.

«Комплекс-Бар» представляет новинку российского бренда Pinch&Drop — 
сироп «Жареный каштан» с насыщенным вкусом обжаренного каштана, 
мягкой сладостью и тёплыми оттенками. Он особенно хорошо подходит  
для осенних и зимних напитков. 

Применение

Сироп «Жареный каштан» — универсальный ингредиент для бара, кофейни и кухни:

•	 в коктейлях 

•	 для тёплых, осенних и десертных вариаций;

•	 в кофейной карте 

•	 для латте, капучино и авторских  
сезонных напитков;

•	 в безалкогольных напитках 

•	 какао, горячего шоколада  
и молочных коктейлей;

•	 в десертах 

•	 в качестве топпинга, пропитки  
или ароматической основы.


