
Ореховая глубина 
и карамельный хруст: 
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от Pinch&Drop
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Сироп ««Арахисовый Кранч»» 
Pinch&Drop, 1 л

пластик, артикул: 5040222.
стекло, артикул: 5040221.
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РАФ «СНИКЕРС»

Сироп Pinch&Drop «Арахисовый Кранч»
Сироп Pinch&Drop «Ореховый Тоффи»
Сливки 11%
Эспрессо

15 мл
15 мл

220 мл
35-40 мл

Метод приготовления:
смешать все ингредиенты в питчере, взбить пароотводной 
трубкой кофемашины, перелить в бокал, украсить арахисом.

Украшение:
арахис.

Подача:
стакан для горячих напитков «Пунто Бьянка»  
Борисовская керамика, 350 мл, арт. 1011068.

Это продуманный вкусовой профиль с акцентом на натураль-
ную глубину обжаренного арахиса. Мягкая ореховая база 
раскрывается деликатной сладостью и дополняется вырази-
тельными карамельными оттенками. Главная изюминка — 
хрустящие ноты карамелизированного десерта, которые при-
дают сиропу текстурность и делают вкус более объёмным 
и многослойным. Послевкусие — сливочное, тёплое, с дли-
тельным ореховым акцентом.

«Арахисовый Кранч» органично интегрируется в кофейную 
карту: усиливает вкус латте, делает рафы более насыщенны-
ми и добавляет глубину авторским напиткам. 

В молочных коктейлях и горячем шоколаде он раскрывается 
как полноценный десертный ингредиент. За барной стойкой 
сироп позволяет выстраивать сложные орехово-карамель-
ные сочетания, а в кондитерском направлении выступает 
акцентом в кремах, начинках и топпингах.

Линейка сиропов Pinch&Drop продолжает расширяться — встречайте 
новинку, которая обещает стать одним из фаворитов десертной 
категории: «Арахисовый Кранч». 

Новинка уже доступна для заказа в «Комплекс-Бар». 
Добавьте в своё меню вкус, который сочетает понятную 
классику и современную подачу.


